REGISTRO GENERAL
DE CONVENIOS
DE LA JUNTA DE COMUNIDADES
DE CASTILLA-LA MANCHA
o R | e TA0[2024 | RiAF
w P Instituto Regional de Investigacion y Desarrollo
' Agroalimentano y Forestal

Castilla-La Mancha-

Castilla-La Mancha BetterRID

CONVENIO DE COLABORACION CIENTIFICA ENTRE BETTER RESEARCH,
INNOVATION AND DEVELOPMENT, S.L. Y EL INSTITUTO REGIONAL DE
INVESTIGACION Y DESARROLLO AGROALIMENTARIO Y FORESTAL DE CASTILLA-LA
MANCHA (IRIAF) PARA EL DESARROLLO DEL PROYECTO

“Impacto de la aplicacion de bioestimulantes en la vifiia sobre la calidad de los
vinos”

De una parte, Dia. Kortes Serrano de la Hoz en calidad de gerente y representante de Better Research,
Innovation and Development, S.L. (en adelante, BetterRID), con CIF numero B02576577 domiciliada en
Carretera de las Pefas (CM 3203) km 3,2 — Campo de practicas — Universidad de Castilla La Mancha -
02071 Albacete, segin resulta de la escritura autorizada en Albacete por el Notario D. Miguel Angel
Vicente Martinez bajo el numero 2.384 de su protocolo, al Tomo 964, Folio 68 de fecha 23 de diciembre
de 2015, en la hoja registral A/B 25217; I/A 1 (19-ene-2016) en el Registro Mercantil de Albacete.

Y, de otra parte, D. Esteban Garcia Romero, Director del Instituto Regional de Investigacion y Desarrollo
Agroalimentario y Forestal de Castilla La Mancha (en adelante IRIAF), cargo para el que fue nombrado por
Decreto 176/2015, de 21 de julio, actuando en virtud de las competencias que ostenta segun Ley 4/2015
de 26 de marzo, de creacion del IRIAF, y el Decreto 42/2015, de 15 de junio, por el que se aprueban sus
estatutos y se establecen las facultades de la Direccion.

MANIFIESTAN:

PRIMERO. Que la Empresa BetterRID tiene como actividad principal la fabricacion y comercializacion de
productos en el ambito agricola, medioambiental y forestal; la prestacion de servicios de investigacion,
desarrollo e innovacion; la investigacion y desarrollo de proyectos sobre la transferencia y explotacion
comercial de resultados de investigacion y esta interesada en colaborar con el IRIAF en la linea de la
aplicacion de bioestimulantes en la vina sobre |a calidad de los vinos.

SEGUNDO. Que por Ley 4/2015, de 26 de marzo se creo el Instituto Regional de Investigacion y Desarrollo
Agroalimentario y Forestal de Castilla-La Mancha (IRIAF), el cual se rige en la actualidad por lo dispuesto
en la mismay en sus estatutos, aprobados por Decreto 42/2015 de 15 de junio. Este Instituto actua como
medio propio de la Administracion en areas basicamente tecnologicas, industriales, de investigacion, de
transferencia y formacion.

Segun lo dispuesto en el Articulo 2.2. de la citada ley de creacion, para el desarrollo de sus objetivos
corresponde al IRIAF, entre otras, la funcion de prestacion de asesoramiento, servicios, y realizacion de
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estudios que, por su naturaleza o interés estratégico, se consideren necesarios desde la Consejeria a la
que se encuentre adscrito.

En el Articulo 3.3. de la misma norma se reflejan, entre otras, las facultades del IRIAF para, en el ejercicio
de sus funciones y en el cumplimiento de sus objetivos suscribir convenios con las Administraciones
Publicas y empresas e instituciones publicas y privadas destinados a cumplir con las funciones establecidas
para el IRIAF.

TERCERO. Que ambas partes manifiestan su apuesta por la colaboracion publico-privada, regulada en el
Articulo 34 de la Ley 14/2011, de 1 de junio, de la Ciencia, la Investigacion y la Innovacion, como medio
esencial para el impulso de la Investigacion y la Innovacion a todos los niveles y mediante este instrumento
demuestran su interés por esta colaboracion

En virtud de lo expuesto, y reconociéndose ambas partes plena capacidad para la celebracion del presente
Convenio, lo llevan a efecto conforme a las siguientes

CLAUSULAS:

PRIMERA. - OBIJETO

El objeto del presente convenio es establecer |a colaboracién cientifica y técnica entre BetterRID y el IRIAF
para llevar a cabo de forma conjunta el desarrollo del proyecto “Impacto de la aplicacion de bioestimulantes
en la vina sobre la calidad de los vinos”, de conformidad con los Protocolos que se adjuntan como Anexo | y
que forman parte integrante del mismo.

SEGUNDA.-  OBLIGACIONES DE LAS PARTES
La Empresa se compromete a:

12, Aportar como responsable técnico a Dia. Kortes Serrano de la Hoz, que actuara como interlocutor ante
el IRIAF en este proyecto.

22, Poner a disposicion de este convenio los medios humanos y materiales necesarios para la realizacion del
estudio bajo la direccion técnica del IRIAF.

32 Llevar a cabo el plan de muestreo de acuerdo con la Direccion cientifica del IRIAF y remitir al IVICAM las
muestras correspondientes.

42 Financiar el coste de materiales fungibles y reactivos a utilizar en los ensayos planteados en el Anexo |I.

52. Poner en comun con el IRIAF los resultados de las investigaciones y experimentos que se realicen en los
términos que lo permitan las condiciones fijadas en este convenio.
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Por su parte, el IRIAF se compromete a:

12, Realizar la Direccion cientifica de este proyecto, para lo que se designa al Dr. Pedro Miguel Izquierdo
Canas como Investigador Principal del mismo

22 Poner a disposicion de este convenio los medios humanos y materiales necesarios para llevar a cabo los
trabajos necesarios para el estudio colaborativo segun lo especificado en el Anexo 1.

32, Disenar y planificar los ensayos en colaboracion con el personal técnico de BetterRID.

42 Supervisar y colaborar en la ejecucion de los ensayos previstos que se especifican en el Anexo | a este
convenio.

52. Realizar el analisis e interpretacion de los datos obtenidos y elaborar un informe técnico final en
colaboracion con los técnicos de BetterRID.

TERCERA. SEGUIMIENTO, VIGILANCIA Y CONTROL DE LA EJECUCION DEL CONVENIO.

Se establecera una COMISION DE SEGUIMIENTO con objeto de examinar la marcha de los trabajos, revisar
su programacion, si es necesario, y resolver las discrepancias, dudas o conflictos que se presente en la
ejecucion de las actividades del Convenio.

La comision de seguimiento se reunira al menos una vez cada seis meses y siempre que cualquiera de las
partes lo estime oportuno con un plazo maximo de 15 dias tras la solicitud de convocatoria de cualquiera de
las partes. Esta comision estara formada por dos representantes de cada una de las partes. Los
representantes de BetterRID seran Diia. Kortes Serrano de |a Hoz. Los representantes del IRIAF seran el
Director del mismo y el Investigador Principal del proyecto, o quienes les sustituyan.

Las decisiones en el seno de la comision se tomaran por unanimidad, siendo necesaria para su valida
constitucion la presencia de al menos un representante de cada parte.

En lo no previsto en el presente convenio de colaboracion, la comision de seguimiento se regulara por lo
dispuesto en los arts. 15 y siguientes de la Ley 40/2015, de 1 de octubre, de Régimen Juridico del Sector
Publico, relativos al funcionamiento de los organos colegiados.

CUARTA. - OBLIGACIONES ECONOMICAS.

El importe que se compromete a aportar la empresa en concepto de gastos efectuados por el IRIAF por el
desarrollo del objeto de este convenio es de 5.264,00 EUROS, que el IRIAF percibira con arreglo a las
siguientes condiciones: 50% a la firma del convenio y el 50% restante 30 dias después de la recepcion del
informe técnico final, y que corresponden al presupuesto que se detalla en el Anexo I.

El IRIAF ingresara en su presupuesto dichas cantidades como Fondos Finalistas, que se destinaran a la
financiacion de los trabajos de investigacion que constituyen sus objetivos y funciones.

El abono de dichos pagos se hara efectivo en la Cuenta Corriente numero ES3821053648323400006182, a
nombre del Instituto Regional de Investigacion y Desarrollo Agroalimentario y Forestal de Castilla-La Mancha
(IRIAF).

El material inventariable que pudiera adquirirse por el IRIAF durante |a ejecucion de los trabajos quedara de
su exclusiva propiedad.
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QUINTA. - INFORMACION ENTRE LAS PARTES.

Cada parte se compromete a mantener informada a la otra parte firmante del presente Convenio, tanto de
los resultados de los trabajos cientifico-técnicos alcanzados en su realizacion, como de cualquier extremo
relevante para la consecucion del mismo.

Sera necesario obtener previamente el acuerdo entre las partes para informar a terceros, sobre el contenido
y el desarrollo del Convenio y haciendo mencion expresa a la existencia del mismo.

SEXTA. - RESULTADOS DEL CONVENIO.

Se elaborara una Memoria final en la que se describan las actuaciones llevadas a cabo y los resultados
obtenidos durante la ejecucion del Convenio. En este sentido, dichos resultados, seran de mutua propiedad
de las partes, las cuales reconocen la utilidad publica de los mismos, favoreciendo su difusion y
conocimiento.

SEPTIMA. - REGIMEN DE PERSONAL

Cuando el personal de una de las partes desarrolle alguna actividad en una sede perteneciente a la otra,
debera respetar sus normas de funcionamiento interno sin que en ningun caso se altere su relacion juridica
ni adquiera derecho alguno frente a ella, quedando, en todo caso, en el ambito de |a organizacion y direccion
de la institucion a la que pertenezca.

Seran por cuenta de cada parte, la cobertura de las obligaciones en materia de seguridad social, mutualidad,
seguro de accidentes y todo tipo de cargas y gravamenes relativos al personal que aporten para la realizacion
y desempefio de los trabajos objeto del presente Convenio. También seran responsables de la cobertura de
la responsabilidad civil en que pudieran incurrir durante el desarrollo de los trabajos previstos en el mismo.

OCTAVA. - MODIFICACION O RESOLUCION DEL CONVENIO

Las partes podran maodificar, en cualquier momento anterior al cumplimiento de su plazo de vigencia, el
presente convenio, siempre que exista mutuo acuerdo.

La extincion del Convenio sera por conclusion o cumplimiento del mismo, o por resolucion, siendo causas
de resolucion |as siguientes

a) El transcurso del plazo de vigencia del convenio sin haberse acordado la prorroga del mismo.
b) El acuerdo de las partes.

c) El incumplimiento de las obligaciones y compromisos asumidos. El incumplimiento sera comunicado a la
parte incumplidora, de forma fehaciente, con el requerimiento para que cumpla en el plazo de tres meses
con las obligaciones o compromisos que se consideren incumplidos. Este requerimiento sera comunicado a
la persona que ostente la presidencia de la Comision de Seguimiento, la cual dara traslado del mismo. Si
trascurrido el plazo indicado en el requerimiento persistiera el incumplimiento, se notificara a la parte
incumplidora la concurrencia de la causa de resolucion y se entendera resuelto el convenio. No obstante,
esta resolucion no afectara a la finalizacion de las actividades que estuvieran en ejecucion. En caso de
resolucion anticipada, se finalizaran las actividades que estuvieran en ejecucion, sin perjuicio de las

pag4/12



+

= o IRIAF
_— Instituto Regional de Investigacion y Desarrolio
' Agroalimentarnio y Forestal
Castilla-La Mancha-

Castilla-La Mancha BetterRID

indemnizaciones procedentes por los dafios y perjuicios ocasionados en caso de resolucion por
incumplimiento.

d) Por decision judicial declaratoria de la nulidad del convenio.

En caso de resolucion anticipada, se finalizaran las actividades que estuvieran en ejecucion, sin perjuicio de
las indemnizaciones procedentes por los dafios y perjuicios ocasionados en caso de resolucion por
incumplimiento.

En casos de fuerza mayor, el presente Convenio quedara suspendido temporalmente, mientras que
permanezcan las circunstancias que la provocaron.

NOVENA. - COMIENZO DE EFECTOS Y DURACION DEL CONVENIO

Teniendo en cuenta que las actuaciones contempladas se enmarcan en la investigacion cientifica, desarrollo
e innovacién y de acuerdo con el Articulo 34 de |a Ley 14/2011, de 1 de junio, de la Ciencia, la Investigacion
y la Innovacion, modificado por el Real Decreto-ley 3/2019, la duracion del presente convenio, sera de 12
meses y surtira efectos desde el dia siguiente al de su firma. No obstante, podra ser objeto de prorroga o
adenda, previo acuerdo de las partes, antes de la finalizacion del mismo, acuerdo que se formalizara
mediante la firma del documento que proceda, sin que en ningun caso la duracion total del convenio,
incluidas las prorrogas, pueda superar los diez afios.

DECIMA. - CONFIDENCIALIDAD Y PROTECCION DE DATOS.

Ambas partes se comprometen a adoptar las medidas oportunas para respetar la confidencialidad y
asegurar el tratamiento de los datos de caracter personal de acuerdo a la Ley Organica 3/2018, de 5 de
diciembre, de Proteccion de Datos Personales y garantia de los derechos digitales, y demas normativa de
aplicacion.

UNDECIMA. - REGIMEN JURIDICO Y RESOLUCION DE CONFLICTOS

Este convenio tiene su fundamento en lo establecido en el articulo 34 de la Ley 14/2011, de 1 de junio, de
la Ciencia, la Tecnologia y la Innovacion, quedando fuera del ambito de aplicacion de la Ley 9/2017, de 8 de
noviembre, de Contratos del Sector Publico, por la que se transponen al ordenamiento juridico espanol las
Directivas del Parlamento Europeo y del Consejo 2014/23/UE y 2014/24/UE, de 26 de febrero de 2014.

El presente convenio se incluye en los previstos en el Articulo 47.2.c), de |a Ley 40/2015, de 1 de octubre, de
Régimen Juridico del Sector Publico.

Las controversias a que pueda dar lugar la interpretacion, modificacion, efectos o resolucion del presente
convenio seran resueltas en el seno de la Comision de Seguimiento.

Si no hubiera acuerdo, |as cuestiones litigiosas que surjan seran de competencia de los Juzgados y Tribunales
del orden jurisdiccional contencioso-administrativo, con arreglo a la Ley 29/1998, de 13 de julio, reguladora
de dicha jurisdiccion.
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Y en prueba de conformidad, y para la debida constancia de todo lo convenido, ambas partes firman el

presente Convenio.

Por BetterRID

70579015L Firmado digitalmente
por 70579015L MARIA

MARIA CORTES corres serRANO (R:
SERRANO (R:  B02576577)

Fecha: 2021.07.12
B02576577) 10:41:23 +02'00'

Fdo.: Kortes Serrano de la Hoz

EL DIRECTOR DEL IRIAF:
Firmado por 52132942S ESTEBAN
GARCIA (R: Q1300422A) el dia

20/07/2021 con un certificado
emitido por AC Representacion

Fdo.: Esteban Garcia Romero
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ANEXO |

CONVENIO DE SERVICIOS TECNOLOGICOS ENTRE BETTER RESEARCH, INNOVATION
AND DEVELOPMENT, S.L. Y EL INSTITUTO REGIONAL DE INVESTIGACION Y
DESARROLLO AGROALIMENTARIO Y FORESTAL DE CASTILLA-LA MANCHA (IRIAF)
PARA LA COLABORACION EN EL ESTUDIO “Impacto de la aplicacién de
bioestimulantes en la vifia sobre la calidad de los vinos”

DISENO EXPERIMENTAL:

Variedades de uva utilizada: Airén y Tempranillo.

Vendimias y necesidades de uva: La uva de ambas variedades sera suministrada por BetterRID,
vendimiada a mano, y en el momento optimo de madurez tecnologica.

Airén: 150 kg uva control no tratada, 150 kg uva tratada con bioestimulante A, 150 kg uva tratada con
bioestimulante B y 150 Kg uva tratada con bioestimulante C.

Tempranillo: 200 kg uva control no tratada, 200 kg uva tratada con bioestimulante A, 200 kg uva tratada
con bioestimulante B y 200 Kg uva tratada con bioestimulante C.

Bodega del IVICAM:

Se necesitaran aproximadamente un total 600 kg de uva Airén (150 kg de cada caso) y 800 Kg de uva
Tempranillo (200 Kg de cada caso) que seran vendimiadas en dos momentos diferentes. Se elaboraran 8
vinos blancos y 8 vinos tintos experimentales (8 casos por duplicado). Cuatro tipos de vinos blancos Airén
en los que se estudiara tres bioestimulantes empleados en vifia para la mejora de la calidad de los vinos,
denominados A, By Cy un cuarto tipo (vino control) con uva de la misma parcela en |a que no se empled
ningun bioestimulante y cuatro tipos de vinos tintos jovenes de la variedad Tempranillo en los que seguira
el mismo procedimiento que en el caso de los Airen.

Los 8 vinos blancos se elaboraran en volimenes de 50 L cada uno y los 8 vinos tintos en volumenes de 100
L.

Obtencion del mosto

Las 4 vendimias de uva blanca seran estrujadas y despalilladas adicionandose a cada una de ellas 50 mg/L
de SO, y posteriormente se realizara un prensado suave para la obtencion de mosto flor. Estos 4 mostos
se desfangaran estaticamente a 15 2 C durante 24 horas. En los mostos desfangados se determinara el
nitrogeno facilmente asimilable, repartiéndose cada uno de estos mostos en 2 fracciones de unos 50 L
cada una (8 elaboraciones y 2 vinos para cada uno de los casos).
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Para las 4 vendimias de la uva Tempranillo, tras el estrujado se encubara la pasta en 8 depositos de
aproximadamente 100 L cada uno (2 depasitos por cada una de ellas).

Vinos Airéen

Se elaboraran 8 vinos (4 tipos) de |a variedad Airén. En el tipo 1 se empleara uva tratada en campo con el
bioestimulante A (potenciar en la uva compuestos que en |os vinos se expresan como notas aromaticas
balsamicas, especiadas y que recuerdan a la madera), tipo 2 se empleara uva tratada en campo con el
bicestimulante B (potenciar en la uva compuestos que en los vinos se expresan como notas florales,
citricas y aportan frescura a los vinos), tipo 3 se empleara uva tratada en campo con bioestimulante C
(aporta complejidad aromatica y estructura a los vinos y repercuten positivamente sobre el contenido
polifendlico de los mismos) y tipo 4 con uva no tratada con ningun bioestimulante. Las especificaciones
de elaboracion de estos vinos aparecen reflejadas en la Tabla 1.

Tabla 1: Disefo experimental vinos blancos Airén

VINOS AIREN 1 2 3 4

Bioestimulante en vifia A B c No
Despalillado y estrujado

Dosis SOz por 100 Kg uva 5g de S0: 5g de S0; 5g de 50; 5g de SOz

Dosis Enzimas/ 100 Kg uva (Lallzyme Cuvée Blanc) 29 2g 29 2g

Prensado suave

Desfangado
Temperatura 15eC 150C 150C 15°C
Enzima desfangado (Lallzyme HC) 1 g/HL 1 g/HL 1g/HL 1 g/HL

Encubado y correcién de los mostos

Muestreo BetterRID

Correccion tartarico hasta 4,5 g/L hasta 4,5 g/L hasta 4,5 g/L hasta 4,5 g/L
Acido ascorbico 100 mag/L 100 mg/L 100 mg/L 100 mg/L
Lisozyma 100 mag/L 100 mag/L 100 mg/L 100 mg/L

Fermentacion alcoholica

Temperatura 17°C 17e C 170 C 17¢C

Nutriente 25 g/HL, con levaduras Go Ferm Protect Go Ferm Protect  Go Ferm Protect  Go Ferm Protect

Levadura 20 g/HL HPS HPS HPS HPS

Nutriente 20 g/HL, Nutrient Vit Blanc Nutrient Vit Blanc  Nutrient Vit Blanc Nur;::;v't
Descube

Final fermentacion alcoholica
Muestreo BetterRID

Correccion SO2 libre a 25 mg/L a 25 mg/L a 25 mg/L a 25 mg/L
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Vinos Tempranillo

Se elaboraran 8 vinos (4 tipos) de vinos tintos Tempranillo. En el tipo 1 se empleara uva tratada en campo
con el bioestimulante A (potenciar en la uva compuestos que en los vinos se expresan como notas
aromaticas balsamicas, especiadas y que recuerdan a la madera), tipo 2 se empleara uva tratada en campo
con el bioestimulante B (potenciar en la uva compuestos que en los vinos se expresan como notas florales,
citricas y aportan frescura a los vinos), tipo 3 se empleara uva tratada en campo con bioestimulante C
(aporta complejidad aromatica y estructura a los vinos y repercuten positivamente sobre el contenido
polifendlico de los mismos) y tipo 4 con uva no tratada con ningun bioestimulante. Las especificaciones
de elaboracion de estos vinos aparecen reflejadas en la Tabla 2.

Tabla 2: Disefo experimental vinos tintos Tempranillo

VINOS TEMPRANILLO 5 6 7 8
Bioestimulante en vifia A B c No
Despalillado y estrujado
Dosis SOz por 100 Kg uva 5g de SO; 5g de SO; 5g de SO: 5g de 50;
Dosis Enzimas/ 100 Kg uva (Lallzyme Cuvée Rouge) 29 29 29 29
Encubado

Muestreo BetterRID

Temperatura 22°C 22 eC 22090C 220C

Correccion tartarico hasta 4,5 g/L hasta 4.5 g/L hasta 4,5 g/L hasta 4,5 g/L

Nutriente 25 g/HL, con levaduras Go Ferm Protect Go Ferm Protect  Go Ferm Protect Go Ferm Protect

Levadura 20 g/HL HPS HPS HPS HPS

Nutriente 20 g/HL, Nutrient Vit Blanc Nutrient Vit Blanc Nutrient Vit Blanc N”té'lea?‘tc vit
Descube

Muestreo BetterRID
Fermentacion malolactica
Temperatura 200C 200C 200C 200C
Bacteria lactica, 1 gr/HL VP41 VP41 VP41 VP41
Fin fermentacion malolactica
Muestreo BetterRID

Correccion SO2 libre a 25 mg/L a 25 mg/L a 25 mg/L a 25 mg/L

Fermentacion alcohdlica

La fermentacion se llevara a cabo a temperatura controlada de 18 y 16 2 C para los vinos blancos Airén y
de 22 2 C para los vinos tintos Tempranillo. La cepa de levadura empleada en todos los casos sera HPS.
Diariamente se seguira la evolucion de la densidad y la temperatura. Alcanzada la densidad de
aproximadamente 1005 en vinos blancos y de 995 en tintos se realizara el descube y los vinos terminaran
de degradar completamente los azucares del mosto a temperatura de bodega.

El final de fermentacion se determinara mediante el analisis del contenido en glucosa+ fructosa de los
Vinos.
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En el caso de los vinos tintos se llevara a cabo la fermentacion malolactica empleando la cepa comercial
VP41. Agotados los azucares y también el acido malico en los vinos tintos, se realizara un primer trasiego
corrigiéndose el sulfuroso libre a 25 mg/L.

Posteriormente los vinos se estabilizaran en frio, y por ultimo se filtraran con membranas de 0,2 micras,
corrigiendose nuevamente el sulfuroso libre a 25 mg/L antes de su embotellado.

Analisis a realizar
Mosto:

Se realizaran las determinaciones habituales: 2 Brix, acidez total, pH, acido malico, nitrogeno facilmente
asimilable, sulfuroso total y sulfuroso libre.

Fermentacion:

Al final de la fermentacion alcohdlica se determinara en todos los vinos: Glucosa+fructosa, acidez volatil,
sulfuroso libre, L-malico y en los vinos tintos al final de la malolactica también L-lactico.

Vinos:

Aproximadamente a los 2 meses del embotellado se determinara en todos los vinos los pardmetros
enologicos basicos: Grado alcohdlico (% v/v), Glucosa+Fructosa, Acidez total, pH, acidez volatil, acido
malico, acido lactico, acido citrico, acido succinico, acido tartarico, meso y levo butanodiol, glicerina,
parametros CIELab*, catequinas, indice de polifenoles totales, intensidad colorante, Folin y antocianos y
taninos tambien en vinos tintos.

La composicion volatil de los vinos se determinara por cromatografia de gases acoplada a espectrometria
de masas (CG-MS), determinandose los compuestos que tienen mayor impacto y que son caracteristicos
de vinos blancos y tintos.

Por ultimo, se realizara el analisis organoléptico, que permitira valorar desde el punto de vista sensorial
las cualidades de cada uno de los vinos.

Con los resultados obtenidos se realizaran los tratamientos estadisticos oportunos (ANOVA, comparacion
multiple de medias, ACP,...) que nos permitan establecer diferencias entre los vinos en cuanto a su
composicion quimica y cualidades sensoriales.

Memoria final de resultados

Los resultados de este trabajo de investigacion se presentaran en una memoria final, donde se expondran
las conclusiones finales de este estudio.

Asi mismo, previa autorizacion por escrito de BetterRID, se hara difusion de los resultados obtenidos
mediante la presentacion de los mismos en congresos y en publicaciones cientificas y técnicas
relacionados con la Enologia.

El IRIAF pondra a disposicion de BetterRID al menos 15 botellas de cada uno de los 8 tipos de vinos
ensayados para que puedan ser empleadas en su difusion y promocion.
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Equipo de trabajo

El personal del IRIAF que integra el equipo que va a ejecutar el trabajo objeto de este convenio es el que
se relaciona a continuacion:

Pedro Miguel lzquierdo Cafias
Esteban Garcia Romero
Adela Mena Morales

Lourdes Marchante Cuevas

Personal Laboral IRIAF (bodega y laboratorio)

PRESUPUESTO
Coste de ejecucion

CONCEPTO PRECIO UN. (€) | COSTE (€)

8 elaboraciones de vino blanco (obtencion del mosto,
desfangado, vinificacion, seguimiento fermentacion,
estabilizacion por frio, filtrado, embotellado, fungibles
vinificacion)

245,00 1.860,00

8 elaboraciones de vino tinto (obtencion del mosto,
vinificacion, seguimiento fermentacion, estabilizacion por 245,00 1.960,00
frio, filtrado, embotellado, fungibles vinificacion)

16 Analisis convencionales (acidez, pH, SOz, malico, 2Brix,

densidad, grado alcohdlico, glucosa+fructosa....) 000 32000
::r:‘r;ilzi:i;sidos organicos y productos secundarios de la 12,00 192,00
16 Analisis de compuestos volatiles mayoritarios 10,00 160,00
16 Analisis sensorial 7,00 112,00
16 Analisis de compuestos volatiles minoritarios 35,00 560,00
TOTAL 5.264,00
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Plazos aproximados y responsables

Plazo (aproximado) Responsables

Elaboracion de vinos: Agosto-Septiembre 2021 Pedro Miguel Izquierdo Canas

Personal Laboral IRIAF

Estabilizacion y embotellado: Noviembre 2021 Pedro Miguel Izquierdo Canas

Personal Laboral IRIAF

Analisis fisicoquimico: Diciembre 2021 y Enero 2022 Esteban Garcia Romero
Adela Mena Morales

Lourdes Marchante Cuevas

Analisis sensorial: Febrero 2022 Pedro Miguel Izquierdo Canas

Analisis estadistico y elaboracion Conclusiones: Marzo 2022 | Pedro Miguel Izquierdo Cafas
Adela Mena Morales

Esteban Garcia Romero

Entrega documento final. Abril-Mayo 2022. Pedro Miguel l1zquierdo Canas

Esteban Garcia Romero
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