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RESUMEN:

En este trabajo se ha estudiado la posibilidad de sustituir de forma parcial o total el SO, en la
elaboracién de los vinos blancos utilizando la saturacion prefermentativa de los mostos con CO,. Se
aplicaron 3 tratamientos (cada uno por triplicado): tratamiento 1 con adicién de 50 mg/L de SO y sin
CO; (0 % CO,-50 mg/L SOy), tratamiento 2 con saturacién del mosto al 100% con CO; y adicién de la
mitad de dosis de SO, (100 % CO2-25 mg/L SO3) y tratamiento 3 con saturacién del mosto al 100%
con COy vy sin adicion de SO, (100 % CO2-0 mg/L SO,). Las elaboraciones se realizaron en la bodega
experimental del IVICAM en la vendimia 2018, segun el acuerdo de investigacién establecido al
respecto entre IRIAF (IVICAM) y Carburos Metélicos S. A. Al saturar el mosto con CO; y disminuir la
dosis de SO, se adelanta ligeramente el inicio de la fermentacion alcohdlica, no observandose
variaciones tecnolégicamente importantes entre tratamientos en cuanto a los parametros fisico-
guimicos y de color de los vinos. Sin embargo, si se observaron diferencias destacables en la
composicion volatil de los vinos: aumentos de octanoato de etilo, acetato de isoamilo, acetato de 2-
feniletilo y descensos en el contenido en acetaldehido. A nivel sensorial la saturacién del mosto con
CO, y la disminucién de la dosis de SO, produjo vinos mas aromaticos y complejos en boca.
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