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RESUMEN:

Este estudio aborda los patrones de interrelacién entre composicion de la leche y del suero,
produccion de cuajada, cromaticidad, sinéresis, y la calidad tecnoldgica de la leche de oveja
Manchega utilizando analisis de factores multivariados, en relacion a los principales factores
relacionados con la ganaderia (rebafo, prolificidad, estacion del afio, estado de lactacién y nimero
de parto). Con este fin, se utilizaron 1.200 muestras de leche de ovejas manchegas individuales de
cuatro de ganaderias. Los resultados obtenidos sugieren que el rendimiento de la cuajada depende
principalmente de la composicidon de la leche, y la retencion del agua en la cuajada se relaciona con
las propiedades de coagulacién. Por lo tanto, la composicion y el contenido de humedad de la cuajada
podrian ser indicadores Utiles indicadores para evaluar la eficiencia y la calidad de la leche destinada
a la elaboracion de queso. Asimismo, se observd un efecto directo de los factores ganaderia y estado
de lactacion en los pardmetros analizados, y una menor influencia de la estacion del afio y del nimero
de parto.
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