7N

;f"—--':r

CURSO: VALORACION
ORGANOLEPTICA DE LOS VINOS

PROGRAMA

Joaquin Parra. Wine Up Consulting

r
LUGAR:

o Dia 02/07/2024

rven 09:00 a 11:30

& . Introduccion a la cata, fichas de cata: Cata de vinos blancos.

L Dra. Adela Mena Morales

L% 12:00 a 14:30

l Aromas y sabores en el vino: Cata de vinos rosados. .
’ Dr. Pedro Miguel Izquierdo Canas B
g4 Dia 03/07/2024 e
r€a 09:00 a11:30 .
® | Técnicasde elaboracién de distintos tipos de vinos: Cata de vinos tintos jévenes. |- s
o Dr. Pedro Miguel Izquierdo Caiias o
12:00 a 14:30 ok
Aromas en vinos: Cata de vinos tintos con madera de la D.O. La Mancha '*;'_'_
A Técnicos D. 0. La Mancha B &y
Dia 04/07/2024 g
Pl 09:00 a 11:30
B Elaboracion de vinos espumosos: Cata de vinos espumosos. o
Alfonso Gonzalez Martinez &
12:00 a 14:30 ..
Bils Climas y condiciones histéricas de los vinos que miran al mar en Espaiia l-;

IVICAM (Centro de Investigacion
de laVidy el Vino de Castilla-La Mancha)
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