“Salado y Dulce: Aprendiendo a Cocinar con
Miel y Productos de la Tierra Alcarrena”

Del 13 de Abril al 24 de abril de 2026 Duracion: 50 horas

1. Contenido general del curso

Durante dos semanas intensivas, los alumnos aprenderan
mediante clases tedricas, demostraciones y practica en

equipo, elaborando cada dia recetas completas

como aperitivo o primer plato, plato fuerte y postre o
preparacion dulce nutritiva.

Ademas, se incluird una breve sesidon final orientada
a inspirar posibles ideas culinarias o pequefas iniciativas
personales basadas en los productos de la tierra, sin

profundizar en aspectos técnicos empresariales.

Del 13 al 24 de Abril, en horario de 15h a 20h de lunes a viernes.
CIFP GUADALAJARA ESCUELA HOSTELERIA
GENRAL MEDRANO DE MIGUEL S/N

GUADALAJARA

Carmen Susana Ramirez Molina y Victor A. Ramirez

de (SusanaCake)

Jose Juan Cebrian Tapia. Tel. 949 887957. jicebrian@jccm.es

Delegacion Provincial de Agricultura, Ganaderia y Desarrollo Rural de Guadalajara,
Oficinas Comarcales Agrarias, CIAPA de Marchamalo, cualquier oficina de Registro
Unico o Registro Electrénico de la JCCM, o secretaria.ciapa@jccm.es, hasta el 7 de
abril 2026

*Los destinatarios del Curso/Jornada seran las personas que desarrollen sus actividades o presten sus servicios en los
sectores agricola, alimentario y silvicola, los gestores de tierras y otros agentes economicos que constituyan PYME, y cuyo
ambito de actuacion sea el medio agroalimentario y silvicola, asi como todas aquellas personas cuyo trabajo se realice o
potencialmente pueda realizarse en dicho ambito.



