
INTRODUCCIÓN Y CALIDAD
Factores que afectan a la producción/recogida de propóleos
Control de calidad en el laboratorio
Buenas Prácticas Apícolas (BPA) con propóleos

NORMATIVA Y COMERCIALIZACIÓN
Normativa de calidad del propóleos crudo: ISO 24381:2023 Bee propolis
Legislación de productos crudos y elaborados con propóleos
Procedimiento de autorización en España para la producción, recogida y/o
elaboración de propóleos
Sistema gestión seguridad alimentaria: autocontrol (prerrequisitos, APPCC, GPCH)
Comercialización de productos con propóleos

PRÁCTICAS
Elaboración de preparados cosméticos y alimenticios con propóleos: champú sólido,
polvos pédicos, dentífrico, gominolas, etc.

Financia:

Programa de acciones formativas

2026

Jornada PROPÓLEOS.NIVEL AVANZADO
25 de septiembre de 2026

CIAPA de Marchamalo- IRIAF

(Guadalajara)  

Inscripciones 

Docente: Félix Adanero Jorge. Investigador de la Universidad de
León. Funcionario de Salud Pública Junta Castilla y León

Inscripción obligatoria, plazas limitadas, plazo de solicitud hasta el
20-09-2026 . 

Delegación Provincial de Agricultura, Ganadería y Desarrollo
Rural de Guadalajara, Oficinas Comarcales Agrarias, CIAPA de
Marchámalo, cualquier oficina de Registro Único o Registro
Electrónico de la JCCM, o secretaria.ciapa@jccm.es

Descarga solicitud

Coordinación Formación 
Email: jjcebrian@jccm.es ​Teléfono: 949 88 7957

Horario:

 09:00 a 13:30h Y 15:00H. A 19:00H.
Duración: 8 horas lectivas 

Programa:

Matrícula: Necesario acreditar haber asistido a la
Jornada Propóleos: Obtención y Procesado 


