IRIAF
Instituto Regional de Investigacion y Desarrollo PRUGRAMA DE ACClUNES FURMAT'VAS

Agroalimentario y Forestal

EL AZAFRAN DE LA MANCHA. CONOCIMIENTO Y APLICACION GASTRONOMICA

Madridejos Museo del azafran

Ponente: Raul Gonzalez Rollon

Objetivo
Capacitar a los alumnos en el conocimiento, valoracién y aplicacion gastronémica del azafran.

Horario: 9:00h. - 14:00h.

PROGRAMA

Lunes 17 Martes 18

e El azafran de La Mancha. e El azafran en la cocina tradicional y
e Historia, cultura y cata profesional. de vanguardia.

e Aplicacion basica y extraccion técnica. e Tedrico-técnico.

e Cata profesional. e Taller practico de cocina.
Miércoles 19 Jueves 20

e El azafran en la reposteria profesional y e Productos elaborados con azafran

pasteleria de vanguardia. y desarrollo de 1+D.
e Teodrico-técnico. e Teodrico-técnico innovaciony
e Taller de pasteleria e I1+D dulce. desarrollo de productos.

e Taller de transformacion
alimentaria.

Inscripciones

Inscripcion obligatoria, plazas limitadas, plazo de solicitud hasta
el a las 14:00h. Se comunicara a las personas

seleccionadas.
e Las solicitudes se registraran en el Registro unico de la JCCM,

dirigido al Servicio de Investigacion del IRIAF.

Descarga solicitud

Email: investigacioniriaf@jccm.es
Teléfono: 925247406/925265652
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Financia: https://iriaf.castillalamancha.es/formaciones-y-eventos
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